),Hurra die (1ams©

/irbenschmarren

Zutatcn (2. Fort.)
Butterschmalz

ca. 200 g glattes Mehl
250 ml Milch

3 ier

Salz (iiber 1 Monat in der handgedrechselten
Zirbendose gelagert)
Vanillezucker (iiber 1 Monat in der
handgedrechselten Zirbendose mit

echter Bourbon—\/ani”e angesetzt)
,,Zirbi]cr“ von der Sc]ﬁ]ickcralm
Alpcnrosen!ikér von der K aralm

Frisc]ﬁe Freise!becren

Zubereitung
Mehl mit Salz und Milch gut verrithren, die [T ier vorsichtig unter die Masse heben.

Das Butterschmalz in die Pfanne geben und erhitzen, die Masse gleichmaBig in der heisen
Pfanne verteilen und von einer Seite (Goldbraun backen. \Wenden und die Preiselbeeren
dazugeben und ebenfalls goldgelb backen. Zerkleinern und mit etwas Putterschmalz und
dem selbst gemachten Zirben-Vanillezucker karamellisieren.

K urz vor dem Anrichten mit reichlich Zirbiler und Alpenroscnlikér ParFijmiercn.

Zirbendosen gibf:’s 2B bei
Getrucl Kieser
S’Zirm!acla‘

Anise rgasse 2
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