KUrbisschmarren mit

Apmc@lchutnéy

/ utaten fiir den Tcig (2 Port.)

110 g Mehl (glatt, Type 700)

150¢g Hokkaidokijrbispmre

2| gehackte, gerostete Kiirbiskerne
i Prise Salz

i Prise Curcuma Fulver

50 ml Sauerrahm

3 er

120 ml Milch

%0 g geriebener Parmesan

30 ggebratene SPeckw[jrsz]

Zutatcn fiir Cl’;utncg

i Gala Royal Apfel
21 Zucker

i TL frische ngwerwurze
i Prise Salz

1 F 1 WeiBweinessig
Maizena

Zubcreitung Clﬂutncg

/uckerleicht karame“isieren, den APFCI wiirfeln und dazugeben, ]ngwer, Sz und E_ssig

dazugeben und weich diinsten. Wenn notwendig mit etwas verriithrtem Maizena abbinden.



Zubcrcitung Schmarren:

Meh! mit dem Kijrbispijree, Kijrbisiccrnen, 52, Curcuma, Farmesar\, SPcck, Sauerrahm
und [T idotter und Milch glattrijl'xren. Das [T iweip mit etwas Sz steif sch]agen und unter

die Masse heben. ]n einer Flcarme mit Butterschmalz ausbacken.

Chutneg Zum SCEarren servieren.

(Hutes Ge]ingenl




